LZIMMERLE

ZIMNMERLE-WEINGUT DG

BERG Chardonnay

2024, trocken, Deutscher Qualitatswein
750ml

Lage
Korber Berg

Boden
Schilfsandstein auf ca. 350mNN, Sid- West Lage

Daten
13 % vol; 6,8 Saure, 1,2 g/l RZ

Ausbau
100% gebrauchte Holzfasser 300, spontan vergoren

Sensorik

Klare, helle Nase nach Birne, Walnuss und Vanille.
Feines, elegantes Saurespiel, gelbe Frichte,
eleganter feinfruchtiger Abgang mit prasenter aber
reifer Struktur. Anfangs sehr jugendlich, entfaltet sich

im Glas und zeigt seine Vielschichtigkeit.

Trinktemperatur
10-12°

Empfehlung
Asiatische Speisen su} sauer, kraftige Fischgerichte

BIOWEIN NACH DE-OKO-003
DEUTSCHE LANDWIRTSCHAFT

Nahrwerte und Zutaten

Durchschnittliche Nahrwerte Je 100 ml
Energie 322 kd / 77 kcal
Kohlenhydrate 0,79

- davon Zucker 0,19

Enthalt geringfigige Mengen an Fett, gesat-

tigten Fettsauren, Eiweil und Salz

Zutaten
Trauben, Saureregulator: Weinsaure, Milchsaure,
Sulfite.



